
令 和 ７ 年 ７ 月 2 2 日 

北海道倶知安農業高等学校 

 

令和７年度 倶知安農業高等学校 中学生体験入学 実施要項 

 

１ 日 時 令和７年９月 24日（水） 

08：25～    受付 

08：50～12：40 学校説明・体験講座等 

２ 内 容 

08:25～ 08:50～09:40 09:50～10:40 10:50～11:40 11:50～12:40 

受
付 

④
実
績
・
意
見
発
表 

③
生
徒
ク
ラ
ブ
紹
介 

②
学
校
概
要
説
明 

①
開
会
式 

授
業
見
学 

１
年
（
英
語ｺ

ﾐ
ｭ
ﾆ
ｹ
ｰｼ
ｮ
ﾝ
Ⅰ

） 

２･

３
年
（
課
題
研
究
） 

各
体
験
講
座 

②
閉
会
式 

①
部
活
動
紹
介 

③
ア
ン
ケ
ー
ト 

生徒玄関 体育館 各会場 各会場 体育館 ﾊﾟｿｺﾝ室 

※時間帯や内容は、予告なく変更する場合もあります。 

３ 申し込み 下記 QR コード（もしくは URL）からフォームにアクセスし入力願います。 

https://forms.gle/dAHEXM1mxeJxC8Yt7 

締切日：令和７年９月５日（金）１６：４５迄 

４ その他 

（１）体験講座は、『生物・作物・畜産・加工・環境』から１つ選んでください（第２

希望まで）。なお人数調整の関係上、ご希望通りにならないこともあります。 

（２）用意していただく準備物 

上靴・ジャージ・帽子・軍手・長靴等（校外授業見学や体験講座で使用予定） 

 



令 和 ７ 年 ７ 月 2 4 日 

北海道倶知安農業高等学校 

 

令和７年度 倶知安農業高等学校 中学生体験入学 体験講座メニュー表 

 

コース 講座名 場所 学習内容 

生物 
アルコール発酵の体験など 

をしてみよう 

生物化学

教室 

ドライイーストなど微生物の食品への関わりであ

る発酵現象を体験しよう。 

作物 ジャガイモ・トマトの収穫体験 学習室 

ジャガイモの収穫し良品の見分け方を知る。また規

格毎に選別していく。トマトを収穫し糖度を測る。

美味しいトマトを理解する。収穫で使用する鎌の研

ぎ方を体験する。 

畜産 
トレーサビリティによる 

牛肉の安全性確保（鼻紋採取等） 
牛舎 

日本で飼育されている約４００万頭の牛たち。その

牛が「いつ・どこで・誰が飼育していたのか」を明

らかにすることで食肉の安全性が確保されていま

す。１頭１頭の『個体管理』について、鼻紋採取等

の実習を通して理解を深めていきます。 

加工 マドレーヌを作ろう 加工室 

焼き菓子のひとつであるマドレーヌの製造を体験

してもらいます。作るのが難しいイメージの焼き菓

子を体験してもらい、手軽に作れることを知っても

らいます。 

環境 
スマート農業に向けたドローン 

操作体験 
体育館 

ドローンの操作技術や活用法を理解して実際に飛

ばしてみよう！ 

 

 

※１ 体験講座は、50分間になります。 

※２ 上記コースから、第１希望・第２希望を選択して下さい（実施要項にある参加申し込みフォームか

ら入力願います。人数の関係上、第２希望となる場合があります）。 



① 授業見学

② 体験講座

北海道倶知安農業高等学校
〒044-0083 北海道虻田郡倶知安町字旭１５番地

ＴＥＬ 0136-22-1148

ＷＥＢ http://www.kucchannougyou.hokkaido-c.ed.jp

～体験入学のご案内～
日時：令和７年９月２４日（水）

北海道倶知安農業高等学校

場所：北海道倶知安農業高等学校

← 申込はこちらから（↓URL）

https://forms.gle/dAHEXM1mxeJxC8Yt7
締切日：令和７年９月５日（金）１６：４５迄

８:２５受付開始 1２:４０終了予定

当日の内容（①＋②）

〇持参していただく物
上靴・ジャージ・帽子・軍手・長靴

畜産：トレーサビリティによる

牛肉の安全性確保（鼻紋採取等）

加工：マドレーヌを作ろう

生物：アルコール発酵の体験など

をしてみよう

環境：スマート農業に向けた

ドローン操作体験

作物：ジャガイモ・トマトの

収穫体験


